ESSSE
CAFFE

ESPRESSO IN ITALY

PREPARA LA VALIGIA,
INIZIA IL VIAGGIO
ALLA SCOPERTA DI AROMI UNICI.

PACK YOUR BAGS, THE JOURNEY
TO DISCOVER UNIQUE AROMAS BEGINS NOW.



L'vomo & da sempre in movimento: terre, culture, paesaggi e
persone che incontriamo viaggiando, rappresentano tanti
tasselli che vanno a formare la nostra identita. Allo stesso
modo, se la miscela & il manifesto del vero espresso italiano e
rappresenta l'identita di Essse Caffé, le singole origini che la
compongono arrivano da molto lontano ‘€ portano con sé un
mondo di sentori straordinari, tutti da scoprire.

Nasce cosi la linea Coffee Explorers: un vero e proprio
itinerario, la cui meta é l‘esaltazione in purezza delle
origini che selezioniamo per creare le nostre miscele.

Humankind has always been on the move: lands, cultures, landscapes
and people that we meet while travelling, represent a bunch of pieces
that compose our identity. In a similar way, even if the blend remains the
manifesto of the true ltalian espresso and represents the identity of Essse
Caffé, the single origins that compose it come from afar and bring with
them a world of extraordinary scents, ready to be discovered.
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o This is how the Coffee Explorers line by Essse Caffé was born: a true

itinerary, whose destination is the exaltation of the origins we select to

create our blends.
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— 100 %ARABICA —

HONDURAS SAN ANDRES

Note Aromatiche:
Aromatic Notes:

AGRUMI
Citrus

AROMA / 44014 00000
CORPO /800y 00000
PERSISTENZA/easisience Q) @) @) @) @)
ACIDITA /AciDiTY 00000

Tipo di lavorazione:
Process:

Lavato Fully Washed

Zona di produzione:
Production area:

Lempira Pico Congolon

|~

Altitudine:
Altitude:

1400 - 1700 m s.l.m. / AMSL

Tostatura per:

Toasting for:
[oop]
'I

Profilo in tazza: Aromatic Profite:

Il tradizionale processo di lavorazione e la totale essiccatura al patio rendono
questo caffe incomparabile per dolcezza ed aromaticita. Fresche note di
agrumi si uniscono a un sentore deciso di rum sudamericano.

Traditional processing and total patio-drying make this coffee unparaileled in sweetness
and aromaticity. Fresh notes of citrus combine with a distinct hint of South American rum.

HONDURAS<<<<SAN ANDRES<<<<100%ARABICA<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<
NET WT 8.8 0OZ (250G)©<<<<CAFFE IN GRANI<<WHOLE COFFEE BEANS




— 100 %ARABICA —

Note Aromatiche:
Aromatic Notes: AROMA / AROMA “
! CORPO /00y 00
=7 PERSISTENZA / PERSISTENCE 00
CACAO L
e Fi ACIDITA /AcioiTy 00
Tipo di lavorazione: Zona di produzione:
Process. Production area:
Lavato Fully Washed Santander
— MUSARMGIEN —
i} DRECEeS
t{lﬂ' SUPREMC Altitudine: Tostatura per:
m Altitude: Toasting for:
1300 - 1700 m s.l.m. / AMSL p

—E Profilo in tazza: Aromatic Profile:

La favorevole topografia del territorio e I'esposizione delle piantagioni rendono
il gusto di questa origine di carattere ma ben bilanciato, in cui decise note di
cacao si sposano con quelle floreali.

rﬁi;,_.". e . The favorable topagraphy of the territory and exposure of the plantations make the taste of

s AV v diake i e this origin distinctive but well-balanced, in which decisive cocoa notes combine with floral

ones.




— 100 %ARABICA —

BRASILE ALTA MOGIANA

Note Aromatiche:
Aromatic Notes: . AROMA / AROMA “ “ “ “ “
CORPO,/ 800/ 00000
= PERSISTENZA  peasisience ) Q) 4D @) €D
BISC[]TT(] FRUTTA P
Biscuit it ACIDITA /Aciory 00000
—m Tipo di lavorazione: n Zona di produzione:
Process: Production area:
: Atz Naturale Natural Alta Mogiana
— N NARABIER — g (Franca / Pedregulho)
HJHLE ll“ ““ E IA H ﬁ —u Altitudine: Tostatura per:
L& _ Altitude: Toasting for:
[o00]
950 - 1100 m s.I.m. / AMS ‘gﬁl

—u Profilo in tazza: Aromatic Profile

| sentori di biscotto e frutta fresca conferiscono a questo caffé una dolcezza
ineguagliabile, un'acidita calmierata ed un corpo pieno. Una delle origini
maggiormente selezionate per creare le migliori miscele.
The biscuit and fresh fruit flavors confer this coffee an unrivaled sweetness, calmed acidity
and a full body. One of origins mast often sefected to create the best blends.

BRASILE<<<< ALTA MOGIANA<<<<100%ARABICA<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<<
NET WT 8.8 0Z (250G)&<<<<CAFFE IN GRANI<<WHOLE COFFEE BEANS




SCOPRI 1L MONDO
ESSSE CAFFE

Discover Essse Caffe world
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ESPRESSO IN ITALY

Essse Caffé S.p.A. Via Carpanelli 18 /A, 40011 - Anzola dell’Emilia (BO) - ltaly

www.esssecaffe.com - info@esssecaffe.it

000



